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Votre séminaire



Le Hameau des Quarante Arpents
se dresse au cœur d’un paysage de
vignes,  de pâturages et de verger,
proche de l ’étang de Maizières de
26 hectares et de sa forêt de 650

hectares.

Beauté, luxe, volupté : c’est le

Hameau des 40 arpents

Un cadre inspirant pour tous vos
événements d’entreprise 



Notre l ieu dispose de 13 chambres avec sal les de bain
privatives,  dont 2 suites famil iales.

En complément,  le hameau vous propose en plein cœur
de la forêt 4 cabanes perchées.  

L ’ensemble des chambres et les cabanes offrent une
capacité totale de 17 chambres pour votre événement
soit  42 couchages.

HÉBERGEMENTS



SALLE DE SÉMINAIRE 

Le “Hameau des 40 arpents” met à votre disposit ion
un grand espace de réunion /  co-working équipé
d’une grande télé,  mobil ier ,  . . .

Capacité d’accueil

En “U”

Classe

Cocktail

Conférence

20 pers

20 pers

50 pers

60 pers



RESTAURATION

Pour votre séminaire en Bourgogne,  r ien
de mieux que de découvrir  notre terroir
grâce à notre cuisine en l ien avec notre
ferme bio “Ferme des Gouttières” .

Notre chef vous concoctera un menu sur-
mesure élaboré avec la total ité de nos
produits de saison.  

Un menu personnalisé entre 30 et 60 €
(hors boissons alcoolisées) .



ACTIVITÉS 

Le Hameau des 40 arpents vous accompagne dans
l ’organisation de votre séminaire avec ses différentes

possibi l ités d’activités relaxantes à sportives . . .

Parcours arc-chasse

Un parcours atypique dans la
forêt de Maizières avec

différentes cibles  

Espace détente

Relaxez-vous à travers notre
espace bien-être :  piscine,

hammam, sauna,  massage,  . . .

Dégustation de vins

L’ incontournable dégustation
des différents vins du domaine

de l ’Abbaye de Maizières

Activité en forêt 

Plusieurs activités sont
possibles :  balade,  VTT,  course

d’orientation,  expérience de
survie . . .

De nombreuses activités possible autour de l ’établissement pour rendre
votre séminaire personnalisé à 100%.

 Le coût des activités varient entre 40 et 70 € 



SÉMINAIRE
RÉSIDENTIEL TYPE

Jour 1  :

9h :  arr ivée avec café d’accueil

réunion /  atel iers

12h :  déjeuner avec buffet

réunion /  atel iers

17h :  activités

19h :  restaurant à Beaune  

Jour 2 :

8h :  petit  déjeuner

réunion /  atel iers

10h30 :  pause gourmande

réunion /  atel iers

12h :  déjeuner 

réunion /  atel iers

16h :  col lation de départ
 

(pour 30 personnes)



Forfait journée d’étude : à partir de 120€ HT / pers*

      (location des salles + 1 pause café + 1 déjeuner)

TARIFS

Pour toutes vos demandes de séminaire,  merci  de
nous contacter pour avoir  un devis personnalisé.

Location du Hameau des

Quarante Arpents :

*Tarifs  HT non contractuels qui peuvent varier en fonction de
la saison et de la disponibi l ité 

Prestation de services :

Accès au spa :  500€ par jour*

Navettes :  tarif  sur demande 

Forfait séminaire résidentiel : à partir de 350€ HT  / pers*

     

Forfait dîner d’entreprise : à partir de  130€ HT / pers*

(location des salles + 2 pauses café + 2 déjeuners + 1 dîner + 1
chambre)

(location de la salle de réception + 1 dîner)



*tarif  non contractuel

Restauration au Hameau : 

Dégustation des vins du Domaine : 
    15€ / personne*

Location de vélo + casque : 
    30€ / personne / jour*

Cours de cuisine : 
     80€ / personne*

Course d’orientation : 
     Tarif sur demande 

Activités pendant votre séminaire :

Petit-déjeuner : 20€ / personne*

Café d’accueil : 7€ / personne 

Déjeuner : 50€ / personne*

Pause gourmande : 8€ / personne*

Dîner : 60€ / personne*

Cocktail déjeunatoire : 45€ / personne*

Menu à thème : à partir de 30€ /personne*

*Tarifs  HT non contractuels qui peuvent varier en fonction de
la saison et de la disponibi l ité 



IDÉE DE MENUS

Notre chef à domici le peut également vous préparer des
menus à thème :  asiatique,  vietnamien,  ital ien,  choucroute,  . . .

voici  des exemples :

MENU BOURGUIGNON

MENU ASIATIQUE

Wok de légumes et émincé d’échine de porc  

***

Karaagé(cuisse de poulet désossée, marinée
et frite) à la crème de ciboulette  

***

Salade fruits de saison

Jambon persillé de bourgogne 
Ou

Gratiné de St Jacques et fruit de mer sauce normande

*** 

Coq au vin de Bourgogne
Ou

Dos de cabillaud sauce crustacés 
Ou 

Roosbeef sauce poivre vert 

*** 

Tarte bourguignonne
Ou

Tarte citron meringuée 

Pour rendre votre séminaire encore plus agréable et
mémorable,  nous pouvons vous préparer une sélection de

cocktai ls  faits maison :

Sangria traditionnelle  :  60€
     3L pour 12 personnes 

Sangria blanche  :  65€
     3 L pour 12 personnes

Spritz :  70€
     4L pour 15 personnes



A partir  de 50€ HT l ’unité 
 

1  pot de Miel  de l ’Abbaye
de Maizières
1 pot de Confiture de
l ’Abbaye de Maizières
Des anis de Flavigny
Petits pots de moutarde
de Bourgogne

GOODIES

Pour souhaiter la bienvenue à vos col laborateurs,  nous
proposons différents coffrets à offr ir  :  

Coffret vin

Coffret gourmand

A partir  de 60€ HT l ’unité 

3 boutei l les de vin du
Domaine de l ’Abbaye de

Maizières,  nos cuvées
Agape,  Ebrius et

Comtenplatio blanc



NOTRE DÉMARCHE RSE

La Ferme des Gouttières est une
ferme bio exploitée en biodynamie qui

s ’étend sur une vingtaine d’hectares
en polyculture :  des cultures sur 6 Ha,

un Pré Pâture sur 10 Ha,  un
maraichage sur 1  Ha,  un verger sur 2

Ha et des vignes sur 3 Ha.

Ferme biodynamique

Engagements

environnementaux

Réaliser un suivi  scientif ique de la forêt ,
de l ’étang,  de la faune et de la f lore af in
de garantir  une gestion respectueuse de

la biodiversité sur l ’ensemble de
l ’écosystème du domaine.

Projet écoresponsable sur l ’ensemble du
domaine :  production d’énergies
renouvelables à hauteur de 40%,

systèmes d’assainissement naturel ,
recyclage des déchets,  hébergements

insol ites bas carbone.



Localisation parfaite à seulement
quelques minutes de Beaune et en plein

coeur de la Bourgogne 

Où nous trouver ?

 10 min de la gare de 

Beaune (12 km)

 7 min de la sortie 

d’autoroute (A6)

 En voiture ou TGV : 

3 h 30 de Paris 
1 h 30 de Lyon 
2 h de Genève 
0 h 30 de Dijon

Hameau des Quarante Arpents
 Chemin des Gouttières

71350 Saint-Loup-Géanges

contact@domainedemaizieres.fr

Info réservation :  +33 (0)3 85 94 10 24

https://www.hameau40arpents.com/ 

Nous contacter


